
Art nr: Benämning: Bladlängd: Vikt:

U-KN-1 Stirex Brödkniv 17 cm 148 g
U-KN-3 Stirex Brödkniv 20 cm 160 g
KN-170 Stirex Brödkniv 17 cm 92 g
U-2 Stirex Kökskniv 20 cm 181 g
U-55 Stirex Köttkniv 22 cm 208 g
U-40-5" Stirex Kökskniv 12,6 cm 141 g
U-40-6" Stirex Kökskniv 15,2 cm 154 g
FK-114 Stirex Ost- & fruktkniv 11,4 cm 80 g
CK-112 Stirex Kökskniv 11,2 cm 78 g

Material: Tillverkare:
Handtag: PP, Knivblad: Rostfritt stål

Stirex Innovation AB
Symboler: Box 109

Våra produkter uppfyller kraven för 191 22 Sollentuna
CE-märkning och följer EU-direktiven Tel: 08-760 02 55
93/42/EEG samt 2007/47/EG www.stirex.se
för medicintekniska produkter. info@stirex.se

Bruksanvisning för
Stirex knivar

Artikelnr: U-KN-1, U-KN-3, KN-170, U-2, U-55, U-40-5", U-40-6", FK-114, CK-112

Säkerhet:

- Använd inte produkten på annat sätt än vad som är avsett.
- Var försiktig då knivbladet är vasst.
- Skär endast i mjuka eller halvhårda livsmedel med kniven.
- Förvara kniven på ett säkert sätt och utom räckhåll för barn då den inte är avsedd att
användas av eller i närheten av barn.
- Undvik att skära i saker som kniven inte är avsedd för, ex vis frysta livsmedel.
- Undvik att använda kniven om ni känner smärta eller obehag i samband med användandet
av det vinklade handtaget.

Användning:

Stirex brödkniv, ost- & fruktkniv, kökskniv, köks- och kockkniv och kött- & kockkniv
har samma användningsområden som vanliga köksknivar. Stirex knivar är utrustade
med ett ergonomiskt, vinklat handtag placerat i en vinkel sommöjliggör att man kan
överföra kraften från armen ner igenom en neutral handled till centrum av bladet.
Detta ger en perfekt kontroll av skärarbetet. Använd våra knivar i förebyggande syfte
eller för behagligare arbetsposition vid svaghet i handleden. Bladet av knivstål är ingjutet
i ett massivt handtag av miljövänlig plast.
Alla Stirex knivar är avsedda att användas för att skära i mjuka till halvhårda livsmedel.

Skötsel: Kniven kan maskindiskas och kokas.
Handdisk är skonsammast. Kniven kan med fördel slipas efter behov.

Teknisk speci?ikation:


